
*We	
  source	
  our	
  ingredients	
  through	
  Bi-­‐Rite	
  Market.	
  We	
  try	
  and	
  bring	
  you	
  ingredients	
  that	
  are	
  grown	
  or	
  produced	
  in	
  an	
  organic	
  manner	
  using	
  sustainable	
  methods.	
  
	
  

18th	
  hour	
  
thursdays	
  at	
  18	
  Reasons	
  
August	
  9,	
  2012	
  
	
  

tapas*	
  	
  
Roasted	
  Almonds	
  with	
  Sea	
  Salt	
   	
   	
   	
   	
   	
   3	
  
Mixed	
  Olives	
  	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   3	
  
Tartine	
  Bread	
  &	
  Vella	
  Butter	
  	
   	
   	
   	
   	
   	
   4	
  
Summer	
  Corn	
  and	
  Tomato	
  Salad	
  	
  	
   	
   	
   	
   	
   8	
  
Pa’amb	
  Tomaquet	
  (Catalan	
  bruschetta)	
   	
   	
   	
   	
   8	
  
Cheese	
  Plate	
  	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   10	
  
Comes	
  with	
  featured	
  cheeses	
  &	
  pairings	
  
Charcuterie	
  Plate	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   10	
  
Comes	
  with	
  featured	
  cheeses	
  &	
  pairings	
  
Cheese	
  &	
  Charcuterie	
  Plate	
   	
   	
   	
   	
   	
   18	
  
	
  
this	
  week’s	
  featured	
  cheese:	
  
Serra	
  da	
  Estrella,	
  Beira,	
  Portugal	
  
Arte	
  Queso	
  Manchego	
  (12	
  month),	
  La	
  Mancha,	
  Spain	
  
Montcabrer,	
  Catalonia,	
  Spain	
  
Paired	
  with	
  acme	
  baguette	
  &	
  accoutrements	
  t.b.d. 
	
  
this	
  week’s	
  featured	
  charcuterie:	
  
Fermin	
  Jamon	
  Serrano,	
  Montenera,	
  Spain	
  	
  
Olli	
  Molisana,	
  Manakin	
  Sabot,	
  Virginia	
  
Bi-­‐Rite	
  Market	
  Duck	
  Liver	
  Pate,	
  San	
  Francisco,	
  California	
  
Paired	
  with	
  acme	
  baguette,	
  cornichons	
  &	
  whole	
  grain	
  mustard	
  
	
  

drinks	
  
Pellegrino	
  500mL	
   3	
  
San	
  Pellegrino	
  Limonata	
   2	
  
Numi	
  Peppermint	
  Hot	
  Tea	
   2	
  
	
  
	
  
	
  
	
  

	
  
	
  

wine	
  list	
   	
  
Ask	
  about	
  this	
  Week’s	
  Wine	
  Flight	
   	
   15	
  

	
  
Sparkling	
   gl.	
  bt.	
  
Domaine	
  de	
  Montbourgeau	
  Crémant	
  du	
  Jura,	
  Jura,	
  France	
  NV	
  	
   13	
   45	
  
Chateau	
  Hureau	
  Cremant	
  de	
  Loire	
  Rose,	
  Loire	
  Valley,	
  France,	
  NV	
   	
   30	
  
Domaine	
  Doyard	
  Cuveé	
  Vendemaire,	
  Champagne,	
  France,	
  NV	
   	
   50	
  
	
  
white	
  
Carballal	
  Albariño	
  “Sete	
  Cepas,”	
  Rias	
  Baixas,	
  Galicia,	
  Spain,	
  2011	
   8	
   27	
  
Tajinaste	
  Blanco	
  Seco,	
  Tenerife,	
  Canary	
  Islands	
  Spain	
  2010	
   11	
   37	
  
Domaine	
  Pellé	
  Menetou-­‐Salon,	
  Loire	
  Valley,	
  France	
  2010	
   	
   30	
  
Bernhard	
  Ott	
  Grüner	
  Veltliner	
  Fass	
  4,	
  Neiderösterrich,	
  Austria	
  2010	
   	
   35	
  
Deux-­‐Montille	
  Montagny,	
  Burgundy,	
  France	
  2009	
   	
   40	
  
	
  
rosé	
  
Colle	
  Stefano	
  Rosa	
  di	
  Elena,	
  Marche,	
  Italy	
  2011	
   10	
   33	
  
Unti	
  Rosé,	
  Dry	
  Creek	
  Valley,	
  California	
  2011	
   	
   35	
  
	
  
red 
Guimaro	
  Ribeira	
  Sacra,	
  Galicia,	
  Spain	
  2010	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
   10	
   35	
  
Yves	
  Leccia	
  “YL,”	
  Corsica,	
  France,	
  2010	
  	
   13	
   45	
  	
  
County	
  Line	
  Pinot	
  Noir,	
  Sonoma	
  Coast,	
  California	
  2010	
   	
   30	
  
Catherine	
  le	
  Goueil	
  Cairanne,	
  Cotes	
  de	
  Rhone,	
  France	
  2010	
   	
   35	
  
Ryme	
  Cellars,	
  Cabernet	
  Sauvignon,	
  Chalk	
  Hill,	
  California	
  2009	
   	
   50	
  
	
  
house	
  wines	
  
18th	
  Street	
  Chardonnay,	
  Mendocino	
  County,	
  California	
   7	
   24	
  
18th	
  Street	
  Zinfandel,	
  Solano	
  County,	
  	
  California	
   7	
   24	
  
	
  

beer	
  list	
  	
  	
  	
   gl.	
  bt.	
  
Uncommon	
  Brewer’s	
  Siamese	
  Twin,	
  Santa	
  Cruz,	
  California	
   	
   6	
  
Stillwater	
  Artisanal	
  Ales’	
  Debutante,	
  Baltimore,	
  Maryland	
   7	
   24	
  
	
  

	
  


