MIN

COMPLIMENTARY BiTES
home-made breadsticks and focaccia
roasted-salted almonds
Mattia's potato chips

2 for 1 on wine and beer

aperitivo

everyday 4-6

OLIVES 3
mixed selection of marinated olives

SALUMI 7
imported and local cured meats

FORMAGGIi 7
selection of arfisanal cheeses

FRIGGITELLi 5
pan-fried baby bell peppers, sea salt

SUPPLI 3ea
tomato risotto croquettes, molten smoked mozzarella

POLPETTE al SUGO 2ea
home-made pork and beef meat balls

cocktails 8

NEGRONi 54

Hendrick’s Gin, Campari, Antica Formula, splash of fresh orange juice

SBAGLIATO

campari, prosecco, sweet vermouth, bitters

SPRITZ
aperol, sparkling wine, club soda, olive

CENTESIMO

rye whiskey, cynar, sweet vermouth, lemon twist

REVIiVER

americano Cocchi, gin, grand marnier, lemon juice

FANTASTICO

209 Gin, Carpano Antica Formula, Amaro S.ta Maria al Monte, orange peel

GiNGER MARGARITA

Cazadores tequila, fresh lime juice, fresh ginger,
organic real ginger ale, grand marnier, rocks




vini alla mescita e birre (2 for 1)

frizzanti sparkling

N.V. GARGANEGA “Filés” Brut, La Cappuccina (Veneto)
2012 MALVASIA “Emiliana” Lusenti (Emilia Romagna)
2012 PiNOT NERO Rosé Ris. Mill.to, Bortolomiol (Veneto)

bianchi white
2012 ERBALUCE “Doranda” Sella (Piemonte)

2013 FRASCATi Superiore, Casale Marchese (Lazio)
2012 GRECANTE, Caprai (Umbria)

2012 VERDICCHiO dei Castelli di Jesi, Bucci (Marche)
2013 VERMENTINO “Naeli” Dolianova (Sardegna)

rosati rose
2012 COSTE della SESiA “Majoli” Sella (Piemonte)

glass

11
13
15

12
10
11
13
11

12

2013 LACRIMA di MORRO d’Alba, Marotti Campi (Marche)10

rossi red
2010 BARBERA d’ALBA, Costa di Bussia (Piemonte)

2012 CESANESE del Piglio, Corte dei Papi (Lazio)

2012 PiEDIROSSO Campi Flegrei, Agnanum (Campanial)
2010 ROSSO di Montefalco, Antonelli (Umbria)

2010 SALICE Salentino "Torre Nova" Del Prete (Puglia)
2012 SCHIAVA, Weingut Niklas (Alto Adige)

beer bira
MENABREA lager (Piemonte) 33cl

13
11
14
13
11
12

quartino
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22
26
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16

22
18
24
22
18
20




