BEFORE SUPPER

MIRLITON AND AVOCADO SALAD 8.
SHAVED MIRLITON « AVOCADO « CILANTRO + CUMIN-LIME VINIAGRETTE

NATCHITOCHES MEAT PIE 7.
BEEF # PORK # ONIONS # PEPPERS # GARLIC # PIE SHELL # ANATTO SEED CREMA

NEW ORLEANS SHRIMP REMOULADE 12.
BOILED GULF SHRIMP w+ REMOULADE © LITTLE GEM LETTUCE

GUMBO 9.
ANDOUILLE SAUSAGE o CHICKEN o BAY SHRIMP # OKRA

CHARBROILED WEST COAST OYSTER 14.
HALF-DOZEN OYSTERS GRILLED ON THE HALFSHELL o GARLIC-HERB BUTTER o FRENCH BREAD

SUPPER

CHICKEN & WAFFLES 15.
SOUTHERN FRIED CHICKEN « CRISPY WAFFLE « CANE SUGAR BUTTER «
VERMONT MAPLE SYRUP

CRIOLLA SHRIMP & GRITS 18.
WILD GULF SHRIMP « TOMATO « HOLY TRINITY « HABANERO « CREAMY RIDGECUT GRITS

CUBAN PORK STEAK 15.
PORK STEAK + SMOKED SWEET PLANTAINS « BLACK BEANS & RICE « MIRLITON « MOJO

CATFISH COURTBOUILLON 16.
STEWED WILD LOUISIANA CATFISH « TOMATO « ONIONS « SHALLOTS « GARLIC «
CELERY « BELL PEPPER « RICH BROWN ROUX

CRIOLLA-BURGER 12.
CHARGRILLED HALF-POUND ANGUS- ANDOUILLE PATTY » CRISPY FRIES « CHEDDAR «
SWEET ONION « CUBAN KETCHUP

GRILLADES & GRITS 16.
BRAISED BEEF « ONIONS « PEPPERS « RICH BEEF SAUCE «+ CREAMY STONE GROUND GRITS

DAILY BLUE PLATE

MONDAY- WASH DAY 12.
RED BEANS & RICE « SMOKED HAM HOCK

TUESDAY- DUCK & DUMPLINGS 18.
LIBERTY FARMS DUCK « ROOT VEGETABLES + DUCK FAT-HERB DUMPLINGS

WEDNESDAY- JAMBALAYA 14.
CHICKEN & ANDOUILLE SAUSAGE (IF YOU GET A BAY LEAF ITS FREE)

THURSDAY- CABRITO 17.
PUERTO RICAN GOAT STEW « YELLOW RICE

FRIDAY- NEW ORLEANS BARBEQUE SHRIMP 20.
JUMBO GULF SHRIMP IN SHELLS « NEW ORLEANS BBQ SAUCE » GRILLED BREAD

SATURDAY- SLOW HAND BBQ M.P.
MIRLITON SLAW « CREOLE MUSTRAD POTATO SALAD « CRIOLLA BBQ SAUCE

SUNDAY- COCHON DE LAIT 16.
ROASTED PIG « SMOTHERED CABBAGE « WHITE BEANS

o 2295 Market Street, San Francisco, Ca # criollakitchen.com 4 415.552.5811 ¢



