
L we work with local farmers to bring you the best organic ingredients all year round

2066 Chestnut Street
San Francisco, California

tel. 415-359-9801

Boulanger: Justin Brown 
pâtissier: Phil Ogiela

Sucrés
tartelette�������������������������������4.50
fruit, lemon, chocolate caramel
Fruit almond tart�������������5.00
Chocolate Coffee tart���5.50
chocolate bouchon���������3.75
macaron (gf) ���������������������������1.75
madeleine �������������������������������1.25
financier ���������������������������������3.50
fruit, hazelnut milk chocolate
pain perdu �������������������������������4.00

Gâteaux 
gâteau basque ���������������������5.00
pain de gênes (gf)�������������������4.50
lemon ricotta  
Bundt Cake�����������������������������4.50
flourless chocolate  
Cake �������������������������������������������5.50

Cookies
chocolate chip �������������������2.75
oatmeal raisin���������������������2.50

Viennoiserie
croissant�����������������������������������3.50
whole wheat croissant� 3.50
pain au chocolat�����������������3.75
chocolat et banane ���������4.50
croissant amande���������������4.00
FRUIT chausson�����������������������4.75

Brioches
citrus sugar bun�������������������3.50
caramel pecan bun�������������3.75
tourbillon �������������������������������4.50
kouign-amann�����������������������3.75
lemon curd brioche�����������3.50
Fruit beignet ���������������������������3.50

Muffins
BANANA ���������������������������������������3.50
CARROT CREME �������������������������3.50
BERRY COFFEE CAKE�����������������3.50
BRAN RAISIN �������������������������������3.50
CHOCOLATE COFFEE ���������������3.50

Savories
vegetable quiche ������������� 6.50
ham & cheese quiche ����� 6.50
Vegetable chausson ����� 4.25
ham & ricotta carré ����� 4.75
Pizzette ����������������������������������� 6.50
on roasted potato levain crust

Sandwiches
grilled three cheese ����� 9.75
on country levain
grilled Fig & 
Bellwether cheese ��������� 9.75
on light rye levain
croque monsieur ������������� 8.75
on pain de mie
ham & gruyère ����������������� 10.50
on marina miche
WHITE BEAN & 
VEGETABLE ����������������������������� 8.75
on marina miche
market sandwich ����������� 8.75

Salad
market salad ��������������������� 6.75

TraditionNe l

artisanal

Organique

tradi baguette ���������������� 2.75

country levain ���������������� 6.50

Pear & Kale Levain������������6.50 

Seeded Batard �������������������� 5.50

Olive Rosemary Batard ���5.50

apricot walnut rye�������� 6.50

wagon wheel cheese������ 6.50

pain de mie������������� 6.00/3.50 (hf)

Marina Miche����� 9.00/4.50 (hf)

Tradis Baked at 7 a.m. & 12 p.m.
All others are ready at 11:30 a.m.

Our breads are made with organic flours, 
natural levains & long fermentation

Daily Breads

Coffee
We serve 

Stumptown Coffee

coffee 
2.50

espresso 
2.50 

americano 
2.50 

macchiato 
3.00

cappuccino 
3.50 

latte 
4.00

cold brew coffee 
3.00

Tea
Bungalow 

Tea 

chai tea latte 
3.75

iced herbal tea 
3.00

hot loose leaf tea 
3.00

chamomile, peppermint,  
green, jasmine, white peony,  
english breakfast, earl grey

Chocolate
Made with  

Tcho Chocolate 

mocha 
4.50

hot chocolate 
3.50

Beverages

All of our dairy  
is organic

k
almond milk 

.50

.

. .


